


Geschenkgutscheine fur jeden Anlass
bei Mutter Buermann erhaltlich!
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Verehrter Gast,

wir mochten, dass |hre Feier zu einem ganz
individuellen Erlebnis wird.Vertrauen Sie
unserer langjahrigen Erfahrung im Ausrichten
und Planen von Veranstaltungen. Unsere
Speisen werden aus frischen Zutaten auf
schonende Art fiir Sie zubereitet.

Auf den folgenden Seiten haben wir fur die
von lhnen geplante Veranstaltung einige
Speisenvorschlige zusammen gestellt. Bei
der Auswahl sind wir lhnen gerne behilflich.
Bitte verabreden Sie einen Termin zu einer
unverbindlichen Beratung, bei der uber
alle Einzelheiten gesprochen wird.

Zur besseren Orientierung haben wir fiir Sie
ein farbliches Leitsystem gestaltet, damit Sie
schnell eine Ubersicht iiber unser Angebot
gewinnen.

Und nun wiinsche ich lhnen viel Freude
beim Zusammenstellen lhrer ganz per-
sonlichen Speisenauswahl!




Feiern, Héihxen, Speisen und Wohnen bei Mutter Buermann

Selbstverstindlich haben Sie auch die Moglichkeit, Ihr Fest bei uns im Haus zu feiern.
Entspannen Sie in gediegener, landlicher Atmosphiare mit lhren Gasten und lassen
Sie sich von unseren Mitarbeitern verwohnen. Suchen Sie sich leckere Speisen von
rustikal bis fein von unserer Speisekarte aus oder fordern Sie unsere speziell ausge-

arbeiteten Meni- und Buffetvorschlage an. Auch hier werden unsere Speisen frisch
fiir Sie zubereitet.

Unsere wechselnden Aktionen auf einen Blick:

April bis Mitte Juni Spargel bei Mutter Buermann, mitcwochs ab 18:00 Ubr Spargelbuffet

Mitte Juni bis Mitte Juli Rund um den Matjes
Micte Juli bis Ende August Leckereien mit Pfifferlingen
September Bayerische Schmanker|
Oktober Wilde Wochen: Alles rund um’s heimische Wild
November bis Mitte Dezember Grunkohl und Schiachteplatte, mitowochs ab 18:00 Uhr Buffer
Micte November bis Yeihnachren Gansebraten mit Beilagen, auch auBer Haus

Folgende Raumlichkeiten stehen lhnen
in der Hotel-Gaststitte Mutter Buermann

zur Verfiigung:
Clubraum bis |12 Personen
Jagdzimmer bis 20 Personen
Saal bis 96 Personen
Biergarten bis 80 Personen
Restaurant bis 35 Personen

Das gesamte Haus bis etwa 200 Personen

selbstverstandlich haben Sie und lhre Gaste die Gelegenheit,
unsere Hotelzimmer zu einem Sonderpreis zu reservieren.

lhre Familie Nacke
und das Team von Mutter Buermann

MUTTER EBUERMARNKN



/ Fingerfood

Maénchskopfkase auf Pumpernickel 1,30 €
Drei Partyfrikadellen 1,60 €
Hahnchenfliigel mit Honig und Knoblauchmarinade 0,70 €
Medaillon vom Schweinefilet 230 €
3 Gefliigelnuggets mit Dip 1,60 €

(Mindestbestellmengs 5 je Sorte)




Kasseler 1,50 €

gekochter Schinken 1,50 €
Zwiebelmett 1.50 €
Camembert 1,60 €
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Roastbeef I 2,20 €
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{Mindestbestellmenge 5 Stiick je Sorte)




Salami

Schnittkase oder YWeichkase
geraucherter Putenbrust
Thiiringer Mett
Wourstaufschnitt
Griebenschmalz

Tomate mit Mozzarella
Roastbeef

Kasseler

gekochtem oder gerauchertem Schinken
Gronland-Shrimps
Forellenfilet

Lachs

{Mindesthestelimenge 5 je Sorte)




Bagels

Standard
belegt mit gekochtem Schinken, Emmentaler und Salatgurke

Vegetarisch

belegt mit Tomaten, Mozzarella und Pesto

Sportlich
belegt mit Frischkase und Putenbrust

Feurig
belegt mit Geflugel und Currysauce

Deluxe
belegt mit Raucherlachs, Meerrettich und Blattsalat

{Mindestbestelimenge 5 Stuck pro Sorte)
Suppen (0,5 | pro Portion)

Unsere Kase-Lauch Suppe

Creme von Fleischtomaten
Pilzrahmsuppe

Gefliigelbrithe mit Einlage
Miedersachsische Hochzeitssuppe
deftige Kartoffelsuppe

Erbseneintopf

Linseneintopf mit Speck und Bauchfieisch
Gulaschsuppe

Minestrone (italienische Gemiisesuppe mit Tomaten)
Gurken-Saverrahmsuppe

290 €

3,00 €

3,20 €

340 €

d

‘J

Ln Ln un
=T = (]

8
8
9
8
9

22 ®5 8

38

€
€
€
€
€
580 €
€
€
€
€
€




Feinkostsalate

Matjessalat mit Apfeln und Zwiebeln

Matjessalat auf italienische Art

Wurst-Kasesalat

Kartoffelsalat mit frischer Majonnaise

Speck-Kartoffelsalat mit Kresse

Maissalat mit Paprika

Gefligelsalat mit Curry

Blumenkohlsalat mit Senf-Krauterdressing

Mediterraner Kartoffelsalat mit Pinienkernen, getrockneten Tomaten und Parmesan

Pastasalate

Spaghettisalat mit Pesto und Kirschtomaten
Unser Tortellinisalat
Mudelsalat *Mutter Buermann”

Krautsalat mit Rahm
Ananas-Apfel-Karottensalat
Tomaten-Mozzarellasalat mit Basilikum
Gurkensalat mit Dillmarinade
Waldorfsalat mit Apfeln

Griechischer Bauernsalat mit Schafskise

(Mindestbestelimenge | kg pro Salat)

(Preds jo kg)

15,20 €
16,50 €
12,80 €
8,90 €
8,90 €
7.90 €
10,20 €
8,90 €
10,20 €

(Preis je kg)
850 €
8,90 €
8,50 €

{Preis je ke)

750 €
7,50 €
840 €
780 €
12,90 €
14,50 €
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Rahmgeschnetzeltes
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‘Geschnetzeltes Schweinefleisch mit Pilzen in Rahmsauce
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Gefiilite Rinderroulade (ca. 280 ;; i % -
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Uberbackenes Lachsfilet L
Lachsfilet mit Fischfarce, gedimpft und iiberbacken mit delikater Fischsauce 10,90 €
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/ 'Beilagen

Schupfnudeln

pro Portion

Apfelrotkohl 1,30 €

Weinkraut 1,30 €

‘Gemischtes Gemiise a la creme (z.B. Blumenkohl, Erbsen, Mohren, Bohnen) 2,80 €

Basmatireis 1,30 €

Butterkartoffeln 1,30 €

KartoffelkloBe 1,80 €

SemmelkloBe 1,80 €

Spatzle 1,80 €
' 1,60 €
Speck-Kartoffelsalat 1,60 €

: aut : ) 2,I0€
Kleine gebratene Pelllenoffeln mit Rusrnarm , Thymian und Olivenol 2,30 €
Gemischte Pilze in Kriuterrah ' 3,10€




Desserts

Siife Desserts

pro Parthon
Hausgemachte Rote Griitze mitVanillesauce ' 1,90 €
Mousse au chocolat 1,90 €
Fruchtiges Apfeltiramisu 220 €
Hannoversche Welfenspeise 1,90 €
Buttermilchmousse mit Brombeerkompott 1,50 €
Ananasmousse 1,90 €
Obstsalat mit Friichten der Saison . 260 €
Bayerische Creme mit Himbeermark 220 €
Kleine Obsttortchen ' 150 €
Mascarpone-Limonencreme mit Pfirsichen 2,30 €

Panna Cotta mit Limonen

(Mindestbestellmenge je 6 Portionen)

Kisedessert zum Wein

pro Solick
Monchskopfkase auf Pumpernickel L ARANCE
Minipastete gefiillc mit Gorgonzolacreme 1,30 €
Fruchtiger Kasespiel i
Kiseplatte (Schnittkise, VWeichkise, Rohmilchkise) L TR A0GE

(Mindestbestelimenge 5 Stiick pro Sorte, ausgenommen Kiseplatte)




(3chlemmerplatten ab & Personen) : 1




M
Klassisches Buffet ab 10 Personen pro Person |1590€

Kalt

Variation von gerauchertem Fisch, Minipasteten mit Crevetten gefullt,

zarte Putenmedaillons in Kase-Eihulle, kleine Partyfrikadellen mit Essiggemiise,
Auberginen-Mozzarellardllchen mit Schinken, Schweinefiletmedaillons

mit Frischkasecreme, zwei Salate lhrer Vahl, Kiseauswahl, Brotkorb,
Brotchenauswahl, Butterteller

Dessert

Apfeltiramisu, Vanillepudding mit Himbeerkompott

Rustikales Buffet ab 10 Personen pro Person 13,50€

Kalt

Verschiedene Braten oder Hausmacher Schlachtewurst mit Essiggemiise,
Senf und Meerrettichdip, gerducherter und gekochter Schinken,
Thuringer Mett mit Zwiebeln, Harzer Kaseauswahl, Camembert und
Griebenschmalz, Matjesfilets mit Sauce nach Hausfrauenart, Salatplatte,
Brotauswahl und Butter

Vegetarisches Buffet ab 10 Personen pro Person 13,90€

Warm

Gemiseauflauf, Lauchkuchen

Kalt

Gemiisesticks mit pikanter Frischkasecreme, eingelegte Oliven und Champignons,
Kracker mic Frischkase, VWeinblatter mit Reis gefuillt,

Schafskise mit Krautern und Koriander eingelegr,
Auberginen-Mozzarellaroulade, Tortellinisalat, Brotauswahl und Butter
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Kalt-warmes Buffet ab 10 Personen pro Person 19,80€

Warm

Zarte Gefligelbrust in Krautersauce

kleine Rouladen mit Mischgemiise und Kartoffeln
Kalt

Gerauchertes Forellenfilet, Tartar vom Matjes,
gebeizter Lachs, Putenbrust in Curryvinaigrette,
Deliwrap mit Thunfisch gefiille, Maissalat,

rote Betesalat, Kasebrett, Butter und Brotkorb
Dessert

Hausgemachte Vanillecreme mit Heidelbeerkompott

Italienisches Buffet ab 10 Personen pro Person |18,90€
Warm

Gefliigelpfanne mit Mahren, Schalotten und kleinen Kartoffeln im eigenen Saft gegart
Lachslasagne mit Spinat

Kalt

Yitello tonnato, Putenbrust in Pesto, Mozzarella mit Tomaten und Basilikum,
Melone mit Schinken, eingelegte Oliven, Artischocken, Paprika und Pilze
Auberginenrouladen, Giabatta und Stangenweibrot

Dessert

Fruchtiges Apfeltiramisu

Kinderbuffet ab 8 Personen pro Person 7,50€

Kalt

Kleine Schniczel, Nudelsalat

Warm

Spaghetti mit einer Sauce nach Wahl oder Maultaschen in Brithe oder Hot Dogs

Woackelpudding mit Vanillesauce

Dessert
Tl



Unser Getrankeangebot
Unser umfangreiches Sortiment an Weinen,
Spirituosen, alkoholfreien Getranken und
Bieren laBt keine Wiinsche offen.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Alle Getranke erhalten Sie selbstverstandlich
in Komission.

Unser Angebot fur Sie:

30 Liter Gilde Ratskeller 60,00 €
50 Liter Gilde Ratskeller 99,00 €
30 Liter Veltins 65,00 €
50 Liter Veltins 106,00 €

MLUTTER SUERRARRN



Equipment zur Miete

Besteckteile  Besteck zweliteilig 0,20 €
Suppnnlﬁfhl 0,10 €
Teeloffel 0,10 €

Kaffeegeschirr  Kaffeetasse mit Untertasse 0,60 €
Kuchengabel 0,10 €
Kuchenteller 0,25 €

Geschirrteile  Teller 24 cm o
Salatschale
Beilagenschale
Suppentasse mit Untertasse

Sekt
‘Wein
Bier
rmpsiln

'Wa:wg!as
Zubehor ter am Tellerrand, somit

ist dla zweite Hand mhan:tﬂﬂ 0,30 €

Diverse Gerite Chaving dish (Warmhaltegerit) 8,50 €
Zapfanlage 15,00 €
Grofier Holzkohlegrill 15,00 €
Bierzeltgarnitur 13,00 €
Bistro-Stehtisch aus Kunststoff 12,50 €
Spiile 15,00 €
Tresen 12,00 €

- Sh-. haben die Moglichkeit, das Geschirr gereinigt zuriick zu geben, andern-
H.H!. miissen wir leider eine :u.l:i.t:li':h: Gebiihr von 50% berechnen,




Allgemeine Geschiftsbedingungen

Allgemeines:
Die in unserer Partyservice-Broschure angegebenen Preise
gelten bei Abholung aus der Hotel-Gaststitte Mutter Buermann

Fiir Bedienungs- und Kiichenpersonal berechnen wir 20,00€ je Mitarbeiter und Stunde.
Die Leihgebiihr fur Geschirr u.s.w. gilt fiir max. 3 Tage.

Fiir Geschirr welches verschmutzt zuriickgegeben wird berechnen wir einen Aufschlag
von 50 % auf die Leihgebiihr.

Erfullungsort und Gerichtsstand ist Hannover.

Beanstandungen:
Wir bitten Sie alle gelieferten Glaser und ausgeliehenes Geschirr sofort bei Lieferung zu
prufen. Angeschlagene oder gesprungene Gegenstinde werden nicht zuruckgenommen,
sondern berechnet.

Lieferung:

Wir liefern sieben Tage die Woche,
An Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 20 % auf den Listenpreis.

Die Anlieferung von Speisen wird wie folgt berechnet:
bis 5 km 500€
5 bis 10 km 8,00€

Fiir jeden weiteren km 0,50 €

Wir verzichten auf pauschale Anlieferungskosten, wenn die Bestellung liber 290,00 € betragt.
Bei Lieferausfall durch hohere Gewalc besteht kein Rechtsanspruch auf Lieferung.
Partyzubehor:

Fiir die Anlieferung, Aufbau und Abbau von Partyzubehor wie zum Beispiel Geschirr,
Glaser, Zapfanlagen ... berechnen wir 20,00 € pro Person und Stunde.

Riicklieferung:

Die ausgeliehenen Gegenstinde bitten wir gesiubert, wihrend unserer Offnungszeiten
Hotel-Gaststatre Mutter Buermann abzugeben.

Beschadigungen, Bruch, Fehimengen oder Sauberungskosten gehen zu Lasten des Auftraggebers.
Bei Bruch oder Verlust wird der Wiederbeschaffungspreis in Rechnung gestelit.

Lahlung:
Sofort nach Rechnungserhalt chne Abzug.

MUTTER EUESRMARNRN



Telefon: (0511) 4275 17
Faoc (051 1) 23 38 41
info@mutter-buermann.de
wewew, MU ECerbus rmann.de




